
CapodannoCapodanno

Cena cantata, animazione e divertimento
fino alle ore 03:00… E sorpresa dopo il
brindisi al nuovo anno!

105€/persona MENU BABY FINO AI 12 ANNI
50€ A BAMBINO

MODALITÀ DI PRENOTAZIONE

Acconto del  30% non r imborsabi le a conferma del la prenotazione
Saldo del  totale entro e non oltre i l  28 dicembre
Vi chiediamo genti lmente di  segnalare eventual i  al lergie e/o
intol leranze al  momento del la prenotazione.  Le r ichieste comunicate
i l  giorno del l ’evento non saranno garant ite

B u f f e t  d i  b e nv e nuto  19:30/20:15B u f f e t  d i  b e nv e nuto  19:30/20:15

Datter i  del  Nord Afr ica farcit i  con gorgonzola dolce in
crosta di  pancetta coppata croccante
Finger food di  cocktai l  d i  gamberone Argentino r iv is i tato
con salsa or ientale su verdure al la jul ienne croccanti
Polent ina bramata croccante con pol ipett i  al la luciana al
profumo Mediterraneo
Hummus di  ceci  con Yakitor i  di  pol lo al la soia e granel la di
noci  Macadamia tostate
Girel la di  sfogl ia fresca con fr iar iel l i  e provola di  Agerola
Sfera di  Wagyu anglosassone croccante su goma wakame
e crema di  feta

Flûte di  spumante & Analcol ico al la frutta

Aspettando il 2027 da Fuoco & Vino
dalle 19:30 fino alle 03:00! 

31 dicembre31 dicembre

https://komunicando.space/share/YepCLc09


20:30 INIZIO CENONE

A nt i p a sto  m a r i  e  mont iA nt i p a sto  m a r i  e  mont i
Cubotto di  salmone norvegese marinato al la barbabietola con
ricotta di  capra,  cavolo cappuccio al la salsa ponzu e semi di
papavero
Tataki  di  manzo ir landese marinato al l 'or ientale con salsa al lo
yogurt e crumble salato di  nocciole e c ioccolato fondente

P r i m iP r i m i

Cannel loni  di  pasta fresca con farcia agl i  scampi e f iocchi  di  latte al
profumo di  menta su bisque di  crostacei  e zucchine marinate
Risotto Carnarol i  r iserva al  Dolcetto d'Alba con castagne croccanti  al
rosmarino,  r iduzione di  amarene e polvere di  panettone classico

S e c on d oS e c on d o

Cubotto di  manzetta iber ica cotto a bassa temperatura,  servito con
salsa al  pepe verde,  c ialda di  patate al lo zafferano e carote baby
grat inate
CENTRO TAVOLA:  fr i t tura mista con calamarett i ,  gamberi  e verdure
di  stagione al la jul ienne

B u f f e t  d e i  d ol c i  e  f rutt aB u f f e t  d e i  d ol c i  e  f rutt a

Classico buffet di  panettone e pandoro con crema past iccera,
r icotta dolce e le sue granel le
Assort imento di  frutta fresca con cioccolato fondente

Finger food di  cotechino e lent icchie servito a passaggio
Vini  bianchi  e rossi  selezionat i  f ino al lo scoccare del la
mezzanotte,  acqua e caffè

DOPO LE 00:00 BAR APERTO PER COCKTAIL E AMARI (NON INCLUSO)

BRINDISI  AL NUOVO ANNO
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