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CAPODANNO |l

Aspettando il 2027 da Fuoco & Vino | VA
dalle 19:30 fino alle 03:00!
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| o ) fino alle ore 03:00... E sorpresa dopo il
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. > brindisi al nuovo anno!
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— MENU FINO Al 12 ANNI
i 105€ /persona 50€ A BAMBINO
MODALITA DI PRENOTAZIONE
e Acconto del 30% non rimborsabile a conferma della prenotazione
e Saldo del totale entro e non oltre il 28 dicembre
/ e Vi chiediamo gentilmente di segnalare eventuali allergie e/o

intolleranze al momento della prenotazione. Le richieste comunicate
il giorno dell’evento non saranno garantite

BUFFET DI BENVENUTO 19:30/20:15

o Datteri del Nord Africa farcitiNcomRucCieieREaEiERekElEE
crosta di pancetta coppata croccante

e Finger food di cocktail di gamberone Argentino rivisitato
con salsa orientale su verdure alla julienne croccanti

e Polentina bramata croccante con polipetti alla luciana al
profumo Mediterraneo

e« Hummus di ceci con Yakitori di pollo alla soia e granella di
noci Macadamia tostate

e Girella di sfoglia fresca con friarielli e provola di Agerola

e Sfera di Wagyu anglosassone croccante su goma wakame
e crema di feta

FlIOte di spumante & Analcolico alla frutta FUOCQO
& UINO

Brasa con Cucina


https://komunicando.space/share/YepCLc09
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20:30 INIZIO CENONE
ANTIPASTO MARI E MONTI
e Cubotto di salmone norvegese marinato alla barbabietola con
NISSINEREIRC CDrd, cavolo cappuccio alla salsa ponzu e semi di
papavero \
e Tataki di manzo irlandese marinato all'orientale con salsa allo )
yogurt e crumble salato di nocciole e cioccolato fondente ’
E' |
PRIMI

e Cannelloni di pasta fresca con farcia agli scampi e fiocchi di latte al
profumo di menta su bisque di crostacei e zucchine marinate

e Risotto Carnaroli riserva al Dolcetto d'Alba con castagne croccanti al
rosmarino, riduzione di amarene e polvere di panettone classico

SECONDO

e Cubotto di manzetta iberica cotto a bassa temperatura, servito con
salsa al pepe verde, cialda di patate allo zafferano e carote baby
SiRaiiinate

e CENTRO TAVOLA: frittura mista con calamaretti, gamberi e verdure
di stagione alla julienne

BDUFFET DEI DOLCI E FRUTTA e

e Classico buffet di panettone e pandoro con crema pasticcera,
ricotta dolce e le sue granelle
e Assortimento di frutta fresca con cioccolato fondente

BRINDISI AL NUOVO ANNO

e Finger food di cotechino e lenticchie servito a passaggio
e Vini bianchi e rossi selezionati fino allo scoccare della
mezzanotte, acqua e caffée N
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DOPO LE 00:00 BAR APERTO PER COCKTAIL E AMARI (NON INCLUSO)
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