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In collaborazione con OlmO

Si awvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande somministrate in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o
coadiuvanti considerati allergeni. Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizioe presenti
nell'allegato Il del reg UE n. 1169/2011.

Si puo verificare la presenza di allergeni derivati da contaminazioni crociate



VINI ROSSI

LAGREIN "Dunkel" Avio
12.5% Vol. Frutti di bosco, cacao, funghi,
pepe, spezie dolci e tanto sottobosco.

PINOT NERO "Santa Lucia" Armani
12.5% Vol. Piccoli frutti rossi di sottobosco,
note balsamiche di liguirizia e tartufo.

MERLOT Bracco
13.5% Vol. Leggermente erbaceo, con
sentori di lampone. Morbido, di facile beva

VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE Salgari
13.5% Vol. Fruttato, mora e lampone,
tannini morbidi e tanta freschezza.

VALPOLICELLA SUP. "Ripasso” Salgari
14.5% Vol. Sentori di frutta matura,
tabacco, spezie e leggere note di vaniglia.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA Salgari
15.5% Vol. Frutta rossa in confettura, cacao
e vaniglia, finale di ciliegie sotto spirito.

VALTELLINA SUP. "Amici di Vita Nova"  Amici di Vita Nova
La scelta di questo vino & una scelta che fa

del bene. Vino prodotto a sostegno delle

missioni di Operazione Mato Grosso.

VALCALEPIO "Bruno Rosso" La Collina
13% Vol. Rosso rubino intenso, equilibrato,
morbido, con buona struttura e freschezza.

Trentino £26-€7

Trentino £29

Friuli £27

Veneto £31-€8

Veneto £39

Veneto £69

Lombardia €28

Lombardia €29



DOLCETTO D'ALBA Sobrero
13.5% Vol. Rubino con sfumature violacee,
profumi ampi, facile da abhinare.

NEBBIOLO D'ALBA "Magistri" Mustela
14% Vol. 24 mesi in barrique. Elegante, fruttato,
con note di rosa canina.

BARBERA SUP. D'ALBA Mustela
14% Vol. 15 mesi in barrique, armonioso e
complesso, rotondo ed elegante.

BAROLO Poderi Roset
14.5% Vol. Aromi di frutti maturi su note di

violetta persistono lungamente al palato e

fanno di questo un grande vino.

CHIANTI RISERVA San Benedetto
14.5% Vol. Prodotto solo in particolari
annate, matura per 2 anni in botti di rovere.

JAPIGO "Supertuscan” San Benedetto
15% Vol. Dopo una lunga macerazione viene

affinato in barriques per circa 12 mesi e per

altri 12 mesi viene fatto riposare in bottiglia.

ROSSO DI MONTALICNO Celestino Pecci
14% Vol Piacevole frutto e I'intensita che il
terroir di Montalcino sa donare.

BRUNELLO DI MONTALCINO Celestino Pecci
14.5% Vol. Frutti neri, vaniglia e spezie,
secco, avvolgente, austero ma vellutato.

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Toscana

Toscana

Toscana

Toscana

€24

€39

£€29-€7

£67

€34-€8

€39

€36

€69



SANGIOVESE "Message in a bottle" Il Palagio
14% Vol. Un sorso morbido e piacevole, dai sentori
fruttati e speziati, con note di ciliegia.

LACRIMA DI MORRO D'ALBA Vicari
14% Vol. Rosso rubino, fruttato, viola e frutta si
confondono in assoluta armonia.

LACRIMA SUPERIORE "Del Pozzo Buono" Vicari
15% Vol. Rosso rubino molto intenso con riflessi
violacei. Intenso e avvolgente.

MONTEFALCO ROSSO Di Filippo
14.5% Vol. Profumo speziato con sottobosco e
frutta. Medio corpo, leggermente tannico.

SAGRANTINO DI MONTEFALCO "Etnico" Di Filippo
15% Vol. Profumo intenso e fruttato, con note di
sottobosco.

MONTEPULCIANO D'ABRUZZ0O Vicini
13.5% Vol. Godibile, fresco e di pronta beva, al naso
sentori di ciliegia, prugna e liguirizia

AGLIANICO Fremondo
12.5% Vol. Vino di pronta beva, fruttato e
piacevolmente fresco

AGLIANICO SUPERIORE "Lucchero" La Guardiense
13,5% vol. Rosso rubino intenso con note speziate,
vaniglia e leggere sfumature di cioccolato .

PRIMITIVO "Livruni" Vetrere
14% Vol. Naso di frutti rossi con ciliegia e prugna,
fresco e bilanciato

Toscana

Marche

Marche

Umbria

Umbria

Abruzzo

Campania

Campania

Puglia

€33

€28-€7

€52

€29

€47

€24

€23-€6

€29

€28



NEGRAMARDO "Tempio di Giano" Vetrere Puglia
13 % Vol. Richiami alla ciliegia e prugna. Ricco
bouguet aromatico, finale persistente.

PRIMITIVO SELEZIONE "Barone Pazzo" Vetrere Puglia
14,5% Rosso rubino intenso con riflessi di
ciliegia matura e prugna, Intenso e fruttato.

ETNA ROSSO Murgo Sicilia
Frutta rossa e spezie. Sapido, armonico,
elegante di buona persistenza ed intensita

CANNONAU "Tanau” Delogu Sardegna
13.5% Vol. Ottima intensita e persistenza con

sentori di frutti rossi e spezie fine e complesso

intenso e persistente, giustamente tannico

VINI ROSATI

SCHIAVA GENTILE "Belle Amour" Pravis Trentino
12% Vol. Leggero e fruttato, va consumato

ancora giovane, servito ad una fresca

temperatura, proprio per cogliere tutta la sua

gentilezza.

MILLESIMATO ROSE Bottega Veneto
12% Vol. Note fruttate con spiccati sentori di
mela, pesca bianca, agrumi e fragoline.

€27

€42

€29

€25

€29

£23



SPUMANTI

METODO CHARMAT

MILLESIMATO Extra Dry Bottega Veneto
12% Vol. Fresco, con sentori di mela

verde, grande bevibilita.

PROSECCO DI VALDOBBIADENE Bottega Veneto
12.5% Vol. Tipici sentori di frutta fresca
ed erba sfalciata, il Re dell' aperitivo.

MILLESIMATO ROSE Bottega Veneto
12% Vol. Note fruttate con spiccati

sentori di mela, pesca bianca, agrumi e

fragoline.

METODO CLASSICO

FRANCIACORTA BRUT Barbalonga Lombardia
12.5% Vol. Crosta di pane e frutta

matura, perfetto a tutto pasto.

TRENTO DOC FERRARI "Perle" Ferrari Trentino
12.5% Vol. 60 mesi sui lieviti, una

buona struttura e un perlage fine e

persistente

VINI DOLCI

VINQ E VISCIOLE Vicari Marche
14.5% Vol. Rosso rubino intenso con

riflessi violacei. Al naso esprime profumi

intensi di visciola e ciliegia matura.

Al palato e dolce, morbido e aromatico,

con un piacevole finale leggermente

amarognolo che ne bilancia la dolcezza.

€22

€26-€6

€23

€44-€10

€55

€34-€6
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VINI BIANCHI

CEWURZTRAMINER Armani
13.5% Vol. Frutta esotica e miele, I'aromatico
per eccellenza.

LUGANA "Conchiglia" Citari
13.5% Vol.
Note di pompelmo e grafite.

VERDICCHIO "Capofila" Vicari
13.5% Vol.
Note di pompelmo e grafite.

FALANGHINA Fremondo
12.5% Vaol. Ginestra, tiglio e agrumi, che
esaltano una bocca sapida.

Trentino

Lombardia

Marche

Campania

€31

€32

€27

€£23-€6



BIRRE ARTIGIANALI
@,

ORIGINAL

ORIGINAL LANDBIER 1857 Cl 50 - 5.3% Vol €750
Specialita a bassa fermentazione,corposa,

speziata e al tempo stesso fresca.

Viene prodotta ancora oggi secondo il

metodo di birrificazione, ispirato alla

maturazione in botti di legno.

ORIGINAL LANDBIER DUNKEL €150 - 5.3% Vol €750
Birra Dunkel dal colore bruno intenso, con

eleganti riflessi di ambra scura e una

schiuma persistente. Al palato é corposa e

armoniosa, con piacevoli sentori di crosta di

pane, cereali e malto torrefatto. Esprime

pienamente il carattere della tradizione

birraria tedesca.

BEVERAGE

Caffe €150

Acqua microfiltrata €2

Acqua in bottiglia €3

Bevande analcoliche £4

Birre nazionali ed estere cl 33 £4

Liguori nazionali apartireda€5
Liquori esteri a partireda €6
Grappe apartireda€6

Whisky - Cognac - Rum apartireda€7
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selezione & distribuzione






	CARTA DEI VINI
	& BEVERAGE
	In collaborazione con
	VINI ROSSI
	MERLOT
	VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIOREE
	AMARONE DELLA VALPOLICELLA
	DOLCETTO D'ALBA

	13.5% Vol. Rubino con sfumature violacee, profumi ampi, facile da abbinare.
	BARBERA SUP. D'ALBA
	BAROLO
	CHIANTI RISERVA
	ROSSO DI MONTALICNO
	BRUNELLO DI MONTALCINO

	14% Vol. Un sorso morbido e piacevole, dai sentori fruttati e speziati, con note di ciliegia.
	LACRIMA DI MORRO D'ALBA
	MONTEFALCO ROSSO
	MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
	AGLIANICO
	ETNA ROSSO

	VINI ROSATI
	MILLESIMATO  ROSÉ

	SPUMANTI
	METODO CHARMAT
	PROSECCO DI VALDOBBIADENE
	MILLESIMATO ROSÉ
	METODO CLASSICO
	FRANCIACORTA BRUT

	VINI DOLCI
	VINO E VISCIOLE

	VINI BIANCHI
	GEWURZTRAMINER
	FALANGHINA

	BIRRE ARTIGIANALI
	ORIGINAL LANDBIER 1857
	ORIGINAL LANDBIER DUNKEL
	Cl 50 - 5.3% Vol
	Cl 50 - 5.3% Vol

	BEVERAGE
	Caffè
	Acqua microfiltrata
	Acqua in bottiglia
	Bevande analcoliche
	Birre nazionali ed estere cl 33
	Liquori nazionali
	Liquori esteri
	Grappe
	Whisky - Cognac - Rum
	€ 1,50
	€ 2
	€ 3
	€ 4
	€ 4
	a partire da € 5
	a partire da € 6
	a partire da € 6
	a partire da € 7

	In collaborazione con

